
Menu « Déjeuner Soigné » 
 
En 3 services, 31 € 
Servi à l’ensemble de la table ! 
Les midis uniquement du mardi au vendredi ( Sauf jours fériés ou jours de fêtes particuliers ) 
Annoncé verbalement chaque jour, il est composé d’une entrée, un plat et un dessert 
Service en une heure si vous le souhaitez 
 

+ 12 € Ajoute au menu de l’assiette des fromages du moment affinés par Jacky Canges 
 

+ 08 €  Remplacement du dessert par l’assiette des fromages du moment 
affinés par Jacky Canges 

 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             
Menu « Enfant » 
 
En 2 services, 16 € 
Pour nos petits et jeunes de moins de 12 ans 
Selon les suggestions du jour, il est composé d’un plat et un dessert, 
il sera servi le plus rapidement possible si vous le souhaitez… 
 

+ 12 € Ajoute au menu de l’assiette des fromages du moment affinés par Jacky Canges 
 

+ 08 €  Remplacement du dessert par l’assiette des fromages du moment 
affinés par Jacky Canges 

 
 
Menu « Pouic-Pouic » 
 
Composez votre menu, en 3 services, 36 € 
Une entrée au choix parmi celles du premier service ainsi que parmi celles du deuxième service 
en limitant toutefois celles-ci à 3 entrées différentes par table, un plat au choix et un dessert au choix 
 
Composez votre menu, en 4 services, 45 € 
Une première entrée au choix parmi celles du premier service, 
une deuxième entrée au choix parmi celles du deuxième service, un plat au choix et un dessert au 
choix 
 
Premier service, les entrées aux choix : 
 

Saint jacques, lait d’amandes, céleri rave, jus de volaille et macaron fumé  
 

ou 
 

Rouget barbet et son jus, purée au goût de bouillabaisse, 
crème de chorizo et gel de paprika 

 
Deuxième service, les entrées aux choix : 
 

* Croustillant de pied avant de cochon piétrain, lentilles vertes et moutarde de Gand 
ou 

 

 Du maigre, carotte et dashi, « saveur umami » 
 

ou 
 

 Ris de veau rôti, beurre noisette mousseux et poireaux confits, gel de persil,  
mouillette à l’œuf et câpres 

 



Le plat aux choix : 
 

     *  Joue de vachette, mousseline de pomme de terre, œuf parfait, oxtail, 
émulsion à l’estragon 
 
ou 
 

Canette de Challans, royale de foie gras et cuisse, topinambour et café 
 

ou 
 

+ 08 € Skrei aux chicons, jambon et crème de truffes 
  

 
Les fromages : 
 

+ 12 € Ajoute au menu de l’assiette des fromages du moment affinés par Jacky Canges 
 
 

+ 06 €  Remplacement du dessert par l’assiette des fromages du moment 
affinés par Jacky Canges 

 
Le dessert aux choix : 
 

Fondant au chocolat praliné, glace à la confiture de lait et cacahuètes caramélisées   
 

ou 
 

     *  Glace vanille turbinée à la commande, 
préparée comme une dame blanche ou une brésilienne 
 
ou 

 

+ 06 €  Trio de petits desserts, 
 

Faux irish coffee  
 

Gelée à la badiane, sorbet de lait concentré 
 

Tout orange 
 
 
Menu « Oscar »  
 
En 6 services, 66 € 
Les trois premières entrées imposées, la quatrième entrée aux choix, 
le plat aux choix ainsi que le dessert aux choix… 
Ce menu est servi à l’ensemble de la table avant 13 h et 20 h 30, il peut prendre trois heures de 
service… 
 
 
Les trois premières entrées imposées, 
 

Saint jacques, lait d’amandes, céleri rave, jus de volaille et macaron fumé  
 
Rouget barbet et son jus, purée au goût de bouillabaisse, 
crème de chorizo et gel de paprika 
 
Du maigre, carotte et dashi, « saveur umami » 

 
La quatrième entrée aux choix, 
 

     *  Croustillant de pied avant de cochon piétrain, lentilles vertes et moutarde de Gand 



ou 
 

 Ris de veau rôti, beurre noisette mousseux et poireaux confits, gel de persil,  
mouillette à l’œuf et câpres 

 
Le plat au choix, 
 

    *  Joue de vachette, mousseline de pomme de terre, œuf parfait, oxtail, 
émulsion à l’estragon 
 
Ou 
 
Canette de Challans, royale de foie gras et cuisse, topinambour et café 

 
Les fromages : 
 

+ 12 €  Ajoute au menu de l’assiette des fromages du moment affinés par Jacky Canges 
 
 

+ 06 €  Remplacement du dessert par l’assiette des fromages du moment 
affinés par Jacky Canges 

 
Le dessert aux choix : 
 

Fondant au chocolat praliné, glace à la confiture de lait et cacahuètes caramélisées    
 
ou 
 

     *  Glace vanille turbinée à la commande, 
préparée comme une dame blanche ou une brésilienne 
 
ou 

 
  Trio de petits desserts, 

 

Faux irish coffee  
 

Gelée à la badiane, sorbet de lait concentré 
 

Tout orange 
 

 
Les énoncés précédés de « * », sont les spécialités de notre maison – Prix 12% TVAC. 


