VIVENDUM

RESTAURANT HOSTELLERIE




In Restaurant en Hostellerie
Vivendum heerst nog altijd de
authentieke, rustige sfeer van
de voormalige Kapelanij uit
1736. De moderne en sfeervolle
inrichting van Vivendum vormt
een opvallend harmonieus
contrast met de authentieke
elementen.

Patron/cuisinier Alex Clevers
en gastvrouw Annemie Brauns
bieden hun gasten een
excellente keuken en warme
gastvrijheid.

VIVENDUM

A difference in gastronomy

Vivendum biedt de juiste
elementen voor een geslaagde
zakenlunch. Het sfeervolle
restaurant vormt de ideal
locatie voor groepen tot 30
personen. Van hieruit heeft u
een prima hoofdwegverbinding
tussen Maastricht-Lanaken en
Maaseik.




Fijnproevers  kunnen hun hart
ophalen bij de gastronomische
kunststukjes van chef-kok Alex
Clevers. De kookstijl van deze
‘Jeune Restaurateur d’Europe’ is
vernieuwend met een klassieke
basis. Zijn culinaire creaties getuigen
van inventiviteit en passie binnen
hedendaagse normen.

Passie voor koken

Genieten in de terrastuin

Bij mooi weer is het heerlijk]
genieten op het royale terra:
van Vivendum. De tuin biedt
uitzicht op de oude Maas. Een
geweldige locatie voor een
romantisch diner of een bij
voorbaat geslaagd feest.




De suite is uitermate geschikt
voor gasten die prijs stellen
op extra comfort. Ook voor
een langer verblijf is de suite
van Vivendum een aanrader.
Bovendien heeft de suite een
luxueuze badkamer.

Comfort en klasse

De rust van het Maasland

Overnachten bij Vivendum is
stijlvol genieten van landelijke
rust. De drie hotelkamers
hebben een  geraffineerde
mix van oude elementen en
moderne functionaliteit. De
douche en wastafel zijn echte
blikvangers.
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